Speisekarte

Carpaccio vom Rind
Hauchdunnes Rindfleisch/Parmesan/Salatbukett
11

Gerostetes Hausbrot
Roggenbrot/Knoblauchdipp
4

Gebratene Garnelen
White Tiger Garnelen/Knoblauchol/
Gerostetes Hausbrot/Knoblauchdipp
10

Hauptspeisen

Beilagensalat der Saison
5

Vorneweg, zwischendurch oder

A .

Hauptspeisen

Schwabenburger
Scheiben vom Rostbraten/Albsamico-Zwiebeln/Laugenweckle/StRkartoffelpommes/Dipp
15

Schwabenlady
Hahnchenbrustfilet/Pesto/Rucola/Tomate/Mozzarella/rosa Burgerweckle/
SuRkartoffelpommes/Dipp
14

Mannertraum
Argentinisches Rumpsteak/ Zwiebelringe im
Bierteig/

Pommes frites/ 2erlei Dips
23

Geschmorte Ochsenbackchen

Ochsenbackchen/Rotweinsolie/

Hausgemachte Stampfkartoffeln
17

Gebratenes Krauterlachsfilet
Lachs/Pestonudeln/Kirschtomaten
18

Cordon Bleu
Kalbfleisch/Camembert-
Schinkenfullung/Preiselbeeren/Pommes
frites
19

Schwabischer Rostbraten
Argentinisches Rindfleisch/
Rostzwiebeln/Spatzle/Bratensolie
21

Wiener Schnitzel
Kalbfleisch/ Pommes
frites/Preiselbeeren/Bratensofle
18

Surf and Turf
Argentinisches Rumpsteak/White Tiger
Garnelen/Knoblauchél/Balsamico-Chili SofRe/
Pommes frites
24



Speisekarte

Gemischte Salatplatte

Blattsalate der Saison/ Krautsalate/ Kartoffelsalat Fur den kleinen Hunger
9
wahlweise mit
Schwabische Kasespatzle
Hahnchenbruststreifen Spatzle/Bergkase/Rostzwiebeln/kleiner Salat
+3 ] ]
White Tiger Garnelen
9 +5 Waurstsalat
klassisch/schwabisch/Schweizer Art

Rindfleischstreifen

+5 ?

Kleiner Zwiebelrostbraten

zu unseren Salaten kdnnen Sie zwischen Argentinisches Rindfleisch/dunkles

Balsamicodressing und Caesardressing wahlen

Brot/Bratensof3e
13
Rauberteller
Teller/Besteck
0
c . . Felix
] Paniertes Kalbschnitzel Dreierlei Schokoladenmousse/
j= Kalbfleisch/Pommes frites/Bratensole Schokomantelchen
9 8 7
Nz
v Kleine Kasespatzle ) Julia
Q Spatzle/Bergkase/Rostzwiebeln/Bratensofie %! Flambierte Pflaumen/Zimt/Vanilleeis
- 6 ) 7
5 7
5 Pommes mit Ketchup Lauwarmes Schokokuchlein
L 4 Kuchlein mit fitissigem Kern/Vanilleeis
7

Spatzle mit BratensolRe
4




